Ogni giorno proponiamo piatti nuovi e freschi
non presenti in questo menu.

Chiedi pure al personale di sala saremo lieti
di soddisfare le vostre richieste.



ANTIPASTI

Antipasto di mare 16 €
(polpo, seppie, code di gamberi, salmone e alici marinate)

Tentacolo di polpo scottato su crema di piselli, polvere di oliva taggiasca e purea di patate 16 €

Souté misto 16 €
(cozze e vongole veraci)

Zuppetta di cozze alla pugliese 15€
(cozze, pomodorino datterino, capperie olive taggiasche)

Affettato di culatello con burrata e pane a lievito madre 18 €

Burrata e acciughe 16 €
(burrata pugliese, pomodorini e acciughe del Cantabrico)

Laffumicata 18 €
(spalla affumicata salumificio Capitelli con crostino di pane a lievito madre e giardiniera)

PRIM|
Spaghetti ai due pomodori 10 €
(con pomodorino datterino e salsa di San Marzano)
Scialatielli gamberi e zucchine 12€
(zucchine, gamberi e panna)
Scialatielli con pomodorini datterini e burrata pugliese 12 €
Spaghetti alle vongole veraci 16 €
Risotto cremoso allo zafferano e tartare di scampo 18 €
(MINIMO 2 PERS.)
Spaghettoni “Felicetti” 20€

(con vongole, gambero rosso e polvere di tarallo)

Spaghetti con pomodorini gialli, branzino e granella di pistacchio 18 €



SECONDI DI PESCE

Trancio di pesce al forno in base al pescato del giorno 20€
Trancio di baccala CBT su crema di datterino, cialda di pane croccante e basilico 18 €
Tartare del giorno 22€
Misto di crostacei gratinati al forno ™ 30€
(scampi e gamberoni)

Crigliata di pesce * 30€
(scampi, gamberoni, spiedino e filetto di branzino)

Fritto di calamari 14 €
Fritto misto 16 €
(calamari e gamberi)

Pescato del giorno 6 €/etto

Cotoletta di nodino alla milanese

Nodino alla griglia

Filetto di manzo ai ferri

Filetto di manzo con funghi porcini e nocciole tostate

Chicken
(straccetti di pollo impanati e fritti)

SECONDI DI CARNE

18 €

18 €

22 €

24 €

10 €



Verdure alla griglia
(zucchine, melanzane e peperoni)

Insalata mista

Patate rustiche con buccia

Insalatona campana
(lattuga, rucola, carote, pomodorini, mozzarella di bufala, acciughe e tonno)

Insalatona Santorini
(lattuga, rucola, pomodorini, olive e feta)

Insalatona Amalfi
(insalatine miste, polpo, pomodorinie olive)

Insalatona delicata
(lattuga, rucola, pomodorini, gamberettie salsa rosa)

CONTORNI

5€

5€

5€

LE INSALATONE

12 €

12 €

14 €

14 €



La Prima Volta consiglia...

Proibita
(pomodoro, mozzarella, taleggio,
spalla disuino affumicata “Salumificio Capilelli”)

Parmigiana
(pomodoro, mozzarella di bufala,

melanzane a funghetti, pomodorini e Grana Padano)

Fermento
(pomodoro, acciughe di Cetara, cappero,
aglio nero fermentato e burrata pugliese)

Burrata e culatello
(salsa di pomodoro, pomodori, mozzarella

e a cottura terminata burrata pugliese e culatello)

Burrata e bresaola

(salsa di pomodoro, a cottura terminata misticanza,

burrata pugliese e gherigli di noci)

Lello
(pomodoro, mozzarella di bufala,
porcini e culatello)

Burrata e salmone
(pomodoro, mozzarella e a cottura terminata
salmone Scozzese, burrata e buccia di limone)

Burrata e acciughe
(salsa di pomodoro, mozzarella, acciughe di Cetara
e a cottura terminata burrata pugliese)

13<€

12<

13<€

13<€

13<€

13<€

14 <

LE NOSTRE PIZZE VENGONO PREPARATE
CON FARINA MACINATA A PIETRA E CON
UNA LIEVITAZIONE MINIMA DI 48 ORE



Priscilla
(pomodoro, mozzarella, brie e zucchine grigliate)

Tirolese
(pomodoro, mozzarella, speck e brie)

Francesina
(pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle di Tropea e pomodorini)

Val Camonica
(pomodoro, mozzarella, rosa camuna e salame dolce)

Sfiziosa
(romodoro, mozzarella, salciccia, radicchio e brie)

Bella vista
(pomodoro, taleggio e a cottura terminata insalata verde e crudo di Parma)

Prima volta
(mozzarella, pomodorini, crema di tartufo, funghi porcinie e speck)

Gustosa
(pomodoro, scamorza, porcini, patate rustiche e speck)

Pescatora
(pomodoro, seppie, polpo, gamberetti, capperi e origano)

Bella Brescia
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, calamari e gamberetti fritti)

Mediterranea
(romodoro, pomodorini, mozzarella di bufala, gamberetti e grana padano- condimento a freddo-)

Manicomio
(romodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto, salame piccante, carciofi, funghi, peperonie cipolla)

10€

10€

10€

10 €

mne€

mne

mne

12 €

12 €

12 €

13€

14 €



Ligure
(stracchino, pesto e mozzarella)

Cafuncella
(mozzarella, patate rustiche, pancetta e rosmarino)

Quattro formaggi
(gorgonzola, rosa camuna, taleggio e scamorza)

Corgo e pere o mele
(mozzarella, gorgonzola, pere o mele)

Gorgo e nocl
(mozzarella, gorgonzola e noci)

Dolce Salato
(mozzarella, brie in uscita, culatello e miele)

Conte
(mozzarella, porcini e a cottura terminata scaglie di grana e rucola)

Marinara
(romodoro, aglio e origano)

Margherita
(pomodoro e mozzarella)

Wurstel
(pomodoro, mozzarella e wurstel)

Prosciutto
(romodoro, mozzarella e prosciutto cotto)

Prosciutto e funghi
(pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi)

Calzone
(pomodoro, mozzarella e prosciutto)

BIANCHE

10€

10€

10€

10 €

10€

13 €

mne€

CLASSICHE

5€

6€

/€

8€

8€

o€



Calzone farcito
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi e funghi)

Romana
(romodoro, mozzarella, acciughe di Cetara e origano)

Pugliese
(romodoro, mozzarella, cipolla di Tropea e origano)

Al salame
(romodoro, mozzarella e spianata calabra)

Cetara
(pomodoro, acciughe di Cetara, capperi, olive taggiasche e origano)

Capricciosa
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi e funghi)

Quattro stagioni
(pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi, acciughe di Cetara e origano)

Napoli
(pomodoro, mozzarella, acciughe di Cetara, cappero e origano)

Al gorgonzola
(mozzarella e gorgonzola/solo gorgonzola)

America
(romodoro, mozzarella, patatine e wurstel)

Bufalina
(pomodoro, pomodorini freschi, mozzarella. di bufala campana, basilico e origano)

Alle verdure
(pomodoro, mozzarella e verdure grigliate)

Porcini
(pomodoro, mozzarella e funghi porcini)

8€

8€

8€

8€

o€

o€

o€

o€

o€

9€

10€

10 €

10 €



Pane arabo classico

(pomodorini freschi, insalata verde, mozzarella di bufala e prosciutto crudo in uscita)

Pane arabo dell'ortolano
(verdure grigliate, mozzarella di bufala e prosciutto crudo in uscita)

Pane del boscaiolo
(taleggio, porcini, pomodorini e speck)

Pane arabo del pescatore
(gamberetti, lattuga, maionese e mozzarella di bufala)

Crostino Romano
(pomodorini, mozzarella di bufala, acciughe di Cetara, origano e olio EVO)

Crostino Campano
(pomodorini, mozzarella di Bufala Campana, origano, basilico e olio EVO)

Crostino leggero
(melanzane, zucchine, peperoni ai ferri e Grana Padano grattugiato)

Integrale

Senza glutine

Schiacciata

Doppio condimento

Aggiunta prosciutto crudo o speck

Aggiunta gamberi lessati

Coperto

PANI ARABI

o€

o€

o€

RS

CROSTINI

7€

7€

7€

2€
3€
2€
3€
2€

3€

25€




BEVANDE

Acqua naturale Plose 3€
Acqua frizzante Plose 3£
Bibite lattine (0,33 lattina) 3€
Coca cola (1lt. bottiglia) 8€
Amari S5€
Birra piccola alla spina 3€
Birra media alla spina 5€
Vino sfuso bianco1/2 litro 7€
Vino sfuso litro 14 €

ALLERGENT PRESENTI (Al SENSI TEG. UE1169/11)

Cereali contenenti glutine (grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena), crostacei, pesce, molluschi, wova, arachidi e frutta a guscio (noci del Brasile, pistacchi, noci
macadamia o noci del Queensland), soia, latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), sedano, senape, semi disesamo, anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni superiori
a10 mg/kg 010 my/litro, lupini. Prodotti surgelati- i piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all'origine. |l pesce destinato ad essere
consumato crudo o praticamente crido e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento ce 853/2004, allegato Il1, sezione VI,
capitolo 3, lettera D, punto 3.



